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Poiskali smo najboljSe prakse Poiskali smo obstojeCe  Identificirali smo 26 najboljsih
za zmanjSanje zavrzene hrane programe usposabljanja za  praks za zmanjSevanje
v gostinskih obratih v drzavah, zmanj8anje zavrzene hrane v  zavrzene hrane, ki zajemajo vse
ki sodelujejo pri projektu. obratih za strezbo hrane v v posamezne faze proizvodnega
drzavah, ki sodelujejo pri procesa.
projektu.

STE VEDELI? -

v' Izgubljenih ali zavrienih je 1,3

k ucinkovi . sivilskimi milijarde ton hrane, primerne
pot k ucinkovitemu ravnanju z zivilskimi za prehrano ljudi, in 16

odpadki in preprecevanju zivilskih milijarde ton tako imenovanih

odpadkov v gostinskem sektorju "e"‘,’i"a'j”"m" primarnega
proizvoda"..

Priblizno 1,4 milijarde
hektarjev kmetijskih zemljis¢
se uporablja za pridelavo
izgubljene ali zavrzene hrane.
To je 28 % vseh svetovnih
kmetijskih povrsin.
(www.theworldcounts.com)
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https://m.facebook.com/profile.php?id=100090991214009&eav=AfZv22hGSa6qmGsLYFGwCDM7V1G0pLQ-oem0rJPZTafWNRjbyxBb_rRE_IKeHJOBArg&paipv=0
https://www.linkedin.com/in/food-conscious-project-143683269/?originalSubdomain=pl
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Identifikacija najboljsih praks v gostinskem sektorju izbranih drzav (Poljske,
Italije, Spanije, Gréije in Slovenije) je bila del priprave Nacionalnega porocila
o raziskavah in praksah, podlage za oceno stanja trajnostnih Zivilskih praks v
EU, ki bo sluZijo kot osnova za nadaljnje rezultate projekta, predvsem za
vsebine za gradiva za usposabljanje. Cilj je bil zbrati nekaj preizkusenih
programov in dejavnosti na osrednjem podrocju, ki imajo moZnost
prenosljivosti za SirSe obmocje EU.

Nasa raziskava je identificirala 26 najboljsih praks za zmanjSevanje zavriene
hrane, ki segajo skozi vse posamezne faze proizvodnega procesa: od dobave,
preko priprave do ravnanja s kon¢nimi jedmi in ostanki. Najbolj priljubljeni so
bili ukrepi, povezani z upravljanjem presezkov proizvodnje in prakse,
povezanim s sistemom oskrbe v gostinskih obratih. Manj dobrih primerov
smo nasli v kategorijah uporabe IKT tehnologij, med ukrepi na lokalni ali
nacionalni ravni, v procesu priprave hrane in strezbe v gostinskih obratih, pri
programih ozavescanja in na stopnji potrosnje.

Prakse so vkljucevale ukrepe, ki se ukvarjajo z ¢asovnim nacrtovanjem in
planiranjem ponudbe v restavracijah — od dobro uveljavljenega sistema FIFO
in digitalnega upravljanja razli¢nih vrst zalog do metod, ki se osredotocajo na
celostne pristope, vklju¢no s preucevanjem navad in Zelja strank, kot so
okusi, velikosti porcij in ¢asovni razporedi porabe hrane.

Glede obsega praks smo izsledili ukrepe od majhnih pobud posameznih
gostinskih obratov in sorodnih organizacij do programov, ki zajemajo celotne
drzave. Pozorno smo se seznanili tudi s praksami, ki so uspele razsiriti svoj
vpliv — prerasti iz lokalne ideje v obseZne uveljavljene iniciative, torej v bistvu
dobre prakse, ki so se Ze izkazale z moznostjo preobrazbe drugih obratov in
nacinov delovanja v gostinskem sektorju, vsaj na lokalni ali regionalni ravni
in ki kot take predstavljajo dobre potencialne resitve za Siritev na obmocje
EU.

Za veC podrobnosti obiscite nase druzbene medije.
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